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Fétons tous ensemble le 150Qicme!

Vue aérienne du village en 1955
(Photo du patrimaine)



EDITORIAL

~Tout ce qui mérite d'élre fait, mérite d'étre bien fait» ot c'est ce vieux proverbe que nos ajeux ont mis en pratique au cours
de leur vie pour tacher de donner un bon départ a tout ce qu'ils ont entrepris afin de fagonner notre héritage pour qu'il soit
ce qu'ils avalent de mieux a nous offrir. lis ont marché “a petit pas®, sur des sentiers rabotteux et insécures... La route a
616 longue, mais gréce & leur persévérance, que de richesses ils nous ont léguées et combien profondes sont nos racines
dans ce petit village qui ne se veut pas comme les autres.

Ce deuxiéme volet de notre petit journal mettra I'accent sur I'évolution, le déveiopp W de la paroi I'agriculture et
I'implantation des premi Plusieurs témoignages da nos ainés viendront appuyer le récit de ces faits
historiques.

Encore une fois, le manque d'espace et de budget se font sentir, mais nous faisons de notre mieux parce que nous le faisons
pour vous.

JOYEUX 150e !
Suzanne Tremblay
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5,150 FOIS MERCI
A LA CAISSE POP !

La cocktall bénéfice organisé par la Caisse
Populaire Desjardins de St-Fulgence a été

" plate. Crast d
personnalités talles que M, Richard Per-
reault, président de la Fadaration des
Calsses populaires, M. Réjean Simard,
président du 1508 Régional, M. Pasca!
Boulianne, maire de St-Fulgence, des

unaél

19 avril 89

Uy FOINS 5150.00 malres de municipalités avoisinantes, des
P lE_S FE“S‘ 150 ANSE A to ¥ journalistes et de tous les invités présents,
cing mil! = ' que Madame Ch Laforge, présid

vt Paspering

Fulgance

d'honneur, a remis & M. Jocelyn Tramblay,
présidant du Comité des Fétes du 150e de
St-Fulgance (Ansa-aux-Foins) un chéque
aumontantde 5,150.008. Cet argent sarvira

au fi de di i qui se
dérouleront tout au long de fannée dans lo
Madame Fabiprnn Duparrd, Madame Christiane Laforge et M. Jocalyn Tramblay cadre de ces Fétes.




GRANDE OUVERTURE

M. Jocelyn Tremblay faisant le discours douverture.

Le Carnaval de [ Anse

Le Carnaval 1839 de |'Anse-aux-foins organisé en collabo-
ration avec les f&tes du 150iéme ¢ les Chevaliers de Colomb
de Si-Fulgence. Costumdés A l'ancienne, les membres du
comité organisateur dont Gllles Larouche assumait la
présidence, ont accurilli une loule d’au moins 400 person-
nes et de nombreux Invités d’honneur & la soirée du lance-
ment officiel du programme des aclivités, samedi le 18
janvier 1988. C’est sous le théme "Hommage a nos grandes
familles" que les habitants de I'Anse-aux-foins ont 1&té du 9
au 12 tévner dernier Je "Camaval 1839"

Pour représenter I'ensemble de ces grandas familles, les
organisateurs ont choisl le couple Jean-Auguste Dallaire 3
titre de personnage clef.

Plusiours familles ont d'ailleurs regu un cerdificat afin de
souligner laur large contribution au développement ds leur
municipalité

Les nombreuses aclivitds camavalesques qul ont suivi
eurent également heaucoup de popularité: bingo paroissial,
bal d'épogue, activité tape-la-galette, aprés-midi des ren-
tiers, messe & |'ancienne, jeux sur les glaces de la riviere
Saguenay.

Le 7 janvier 1989, avai lieu la soirée d'ouvertura. A cette
occasion, le Président des Fétes, M. Jocelyn Tremblay nous
présente son comité organisateur et nous dévolle la pléiade
d'activités qui se dérouleront pendant cette année. Il nous
rappelle le but de ces f&tes: Se tamiliariser avec notre
histoire, souligner le courage, la détermination de nos pion-
niers el raviver notre fierté d'app ance a St-Fulg Il
mentionne notre devise “Fier de notre passé” et invite toute
la population & s'impliquer dans ces Fétes el faire en sorte
que nos visiteurs trouvent un accueil des plus chalgureux
lors de leur passage chez nous.

Les grands déjeuners du samedi et dimanche ont atliré & eux
seuls 500 et 600 personnes et tous ont semblé bien

samuser. Egalemenl, le grand souper canadien pour
cidturer le tout.

Ce franc succés, disons-le bien, nous le devons au
dévouement de nombreux bénévoles qui ont travaillé sans
compier les heures et & la participation massive de la
population

“De la part des organisateurs...”
1839 fois merci |



FOURRE-TOUT

pas?.

Olivier Gagnon personnifie bien ls quéteux du temps, n'est-ce -

La Population de St-Fulgenca a vécu une soirée mémorable
lors de la Mi-Caréme.

Plusieurs personnes ont défilé dans nos rues avant de se
rendre 4 la salle de I'école Mont-Valin ol les atiendaient les
curieux el notre maitre de cérémonie Madame Marcelie
Ross. ||y avait loute une gamme de costumes magnifiques
aussi dilférent les uns que les autres. Des jeux de sociétés
étaient au menu de Ia soirée avec de la danse,

Félicitations & tous ces mi-cardmes pour leur originalité et
leur jovialité qui ont fait de cette &te une réussite exception-
nelle. Bravo |
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 TRAVAIL SUR UNE FERME D
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‘AUTREFOIS

Les cultivateurs qu'on appelait *habitants* dans le temps,
devaient se lever trés 181 le matin pour faire le “ménage”,
c'est-a-dire commencer la journée. |l fallait aller charcher les
vaches qui broutaient soit dans les champs d'a cété ou soit
au tré-carré des terres pour les amener a |'étable pour les
“firer” (traire). La traite se faisait a la main, matin et soir, sept
jours par semaine. Traire une vache A fa main pouvait
prendre de 4 a 7 minutes, dépendant du volume du pis. On
ramassait le lait dans des chaudiéres pour étre ensuite versé
dans des “canisses” (récipients) & fait. Pour le conserver, on
aliait les mettre a 'eau dans un rulsseau. Ensulte, ce lait était
acheminé vers la fromagerie de M. Emest Trembiay qui était
située au pied de la cite du rang St-Louls.

Mon pére m'a raconté que lorsqu'il faisait chaud et que le alt
caillait, au lieu de le jeter, ma grand'mére mettait ces cailles
dans un grand plat sur le poéle & bois du cO1é du réchaud et
elle enlevait le petit lait au fur et & mesure qu'il en venait.
Lorsque tout le petit lait était parti, elle pressait le reste dans
un coton a fromage, ce qui donnait une sorte de fromage
cottage trés doux. Mon pére m'a dit que c'étail trés bon.

Lorsque les fromageries ont fermé leurs portes vers 1940-
41, une premiére beurrerie fit son apparition vers 1943,
Formée en coopérative, elle était située voisine de mon
grand-pére Georges Gagnon. A cette époque, chaque
habitant possédait son centrifuge actionné manueliement.
Cet apparell servait & séparer la créme du lait. Cette créme
était versée dans des "bidons” et ces "bidons” étaient mis

La grange de Monsieur Willdd Harvey, avjourdhui devenue le
moulin de la Consolidated-Bathurst.

pendant plusieurs heures. L'habitant se nourrissait avec les
produifs de sa terre. |l échangeait ses produits avec
différents commerganis; comme la laine des moutons qui
étail lavée puis vendue & la manufacture de Chicoutimi pour
an faire des étofles, de la flanelle, de 1a laine & tricoter, etc.
Mon pére m'a raconté qu'll “montait” souvent a Chicoutimi
livrer du bois de chautfage qui se vendait alors 1.35§ la
corde, ainsi que différents légumes selon la saison.

La ferme du temps se composait entre aulres, de chevaux

dans une cuve & I'eau courante ou bien dans le
Une ou deux fois par semaine, les bidons de créme étalent

heminés vers la b ie pour la ion du beurre.
Plusieurs ménagéres le fabriqualent elles-mémes dans das
barattes qu'il fallait tourner & la main.

Au printemps, on hersait et on ensemencgail. La semence
était faite 4 la volée, c'est-a-dire & la main. Plus tard sont
arrivés les semolirs & grain tirés par des cheveux. Entre les
semailles et les foins, I'habitant bénéficiait d'un temps mon;
alors il en profitait pour réparer les clétures, les batiments et
les outils. Parfois, il en profitait pour faire des "abatis™ afin
d'agrandir sa terre.

Au printemps, les femmes “encannaient” les viandes
conservées tout I'hiver dans des coffres, car elles
commengaient 3 dégeler. Alors on faisail cuire ces viandes
qu'on mettait ensuite dans des cruchons de vitre qui étaient
slérilisés au four ou dans des marmites d'eau bouillante

pour les etle de vaches, cochons, mou-
tons, poules, oles, elc... Un gros habitant avait 25 vaches
tandis qu'un petit en avait 5 4 12. Cependant, ia plupart des
joumaliers avaient leur vache, leur cochon & engraisser pour
I'hiver et un petit jardin potager prés de la maison.

Le tamps des foins se faisait avec des chevaux. Onfauchait
du matin au soir avec une petite faucheuse tirée par deux
chevaux. Lorsque le foin étalt sec, on faisait des “veilloches™
(tas de foin en butte) qu'on entassalt avec des “broques”
(fourches), Ensuite, on meltait le foin sur des chareftes ou
des “rack A foin" qu'on allait décharger dans les “batteries”
de la grange ou sur le fani”, Evidemment, tout ¢a se faisait
& la main. ‘Aujourd’hui, avec la mécanisation, on fauche le
matin. Le midi, le foin est racié et dans I'aprés-midi, il est prét
& étre presséd. On fait donc aujourd'hui dans una seule
joumée ce qui prenait quinze jours autrefois. Les surplus de
foin que les cultivateurs avaient, étaient pressés par une
presse 4 cheval et vendus dans les chantiers,




Ala période des moissons, on utilisait une petite moisson-
neuse tirde par deux & trois chevaux, puis on ramassait les
“biseaux” pour en faire des "quintaux” afin de faire sécher les
grains. Quand lg grain était sec, on le battait avec une
batteuse 4 “plioti*. Pour faire vibrer ces batteuses, on faisait
monter un cheval sur le piloti et le cheval marchait; lorsque
ce dernier étalt fatigué, on le remplagalt par un autre et ainsi
de suite. Puis le moulin & battre a fait son apparition.
Actionné par un engin stationnaire a gazoline, cat engin
servait aussi pour la coupe du bois de chautfage. Le grain
battu étalt entreposé dans des carrés dans le@ haut des
hangars ou des granges. |l servail & faire de la moulée pour
les animaux de la ferme ainsi que la farine pour le pain. La
farine du temps n'était pas blanche comme celle
d'aujourd'hui,

Les labours se faisaient vers |a fin d'aodt avec une charrue
4 manchons tirée par des chevaux. Mon pére m'a raconté
que son grand-pére labourait avec un boeuf et uncheval. Le
travail pouvait durer un mois et demi, dépendant du nombre
d'acres & labourer.

Quand I'hiver arrivait, les petits habitants s’en allalent tra-
valller dans les chantiers, Les femmes et les enfants
prenaient la reléve sur la ferme.

LOUISPHILIPPE TURCOTTE

Né le 29 mars 1899 a St-Fulgence, fils de Henry et da Alida
Allard. |l perd sa mére & 'age de 10 ans. |lcommence dans
ie bois avec son pere a l'dge de 13 ans. |l se marie avec
Marie-Berthe Tramblay le 22 ao0t 1922. |l continue a aller
dans le bois jusqu’a la crise de 1930. En 1942, il achéte une
terre & Valin et avec sa famille de huit enfants, Il cultive et
améliore celte terre abandonnée a force de travail. |l vit
encore dans sa maison avec lrois de ses enfants. |l posséde
encare toutes ses facultés et il est un fin causeur.

Il ne taut pas oublier le temps des boucheries qui se faisaient
dés I'l'mmaculée-Conception. On tuait boeufs st cochons
que l'on suspendait en quartiers dans les hangars. Cette
viande-1a servall souvent @ payer les marchands. Le pire
moment, dont plusieurs vont encore se rappeler, était celui
de I'abattage de la volaille. On les tuait dehors, mais le
plumage se faisait dans la maison. Les volailles étaient
plongées dans un grand “bolleur” qui était sur le poédle et
ensuite on “éplumait” et vidait sur la table de la cuisine. Ga
ne sentait pas trés bon, je vous assure. Aprés les avolr
lavées, elles étaient étendues sur des madriers dans les
"dépenses" pour les faire geler. La plupan du temps, ce
travail sa faisait en “bie" et chacun partait avec son poulet
sous le bras. Imaginez le nettoyage de la maison aprés ¢a.
Plusisurs ménagéres lavaien! les plumes, les faisaient
sécher pour ensuite fabriquer les oreillers et les matelas.
Aprés ga, commengait [a préparation de la “mangeallle” des
fétes qui demandait elle aussi beaucoup de travail, quand on
pense aux familles nombreuses de ce temps-1a et toute la
parenté qui ne manquait pas de venir faire une visite.

.
Que de souvenirs comme ¢a qua m'a raconté mon pére avec
une certaine nostalgie..

YU merce .yéét val

| CONSOLIDATED-BATHURST INC.

205 OUEST BOUL. DU ROYAUME, CHICOUTIMI, 70 573 562 « (418) 5450658

50ciete
du oueboc Distributeur des vins du 150éme

icools Succursale Chicoutimi-Nord



NOS AINES SE RACONTENT

Dans ce deuxiéme numéro, il nous fait plaisir de vous
présenter Madame Emilie Larouche qui est agée
avjourd'hui de 95 ans. C'est une belle grand-maman
encore bien en forme et qui semble n'avoir rien oublié de sa
vie passée a St-Fuigence.

C'est avec un peu de nostalgie dans la voix qu'elle
s'empresse de nous dire que les choses ont bien changé et
que méme si le travail était trés dur autrefois, ¢'était quand
méme le bon temps.

Née en 1894 et mariée & Alired Tremblay en 1918, elie a eu
sept enfants: Yvette, Jean-Arthur, Stella-Marie, Marthe,
Rosaire, Antoine et Raymond. Veuve depuis 28 ans, elle
réside maintenant au Beaumanoir & Chicoutimi.

Elavée sur une ferme, elle se rappelle qu'en ce temps-1a,
prasque toutes les maisons avaient une huche 4 pain et que
le levain était passé d'une maison & l'autre tous les jours.
Chacun des membres de la famille avait son petit bol de
créme el gare a celul qui osait en prendre aux autres. Qui
pourrait oublier le bon godt du pain frais imbibé de créme, sur
leque! on mettalt un peu de sucre d'érable.

Elle est allée & I'école jusqu'a 12 ans et se souvient quily
avait toujours une croix dans la cour des écoles en ce temps-
1a. Son pére qui était un homme trés pieux, faisait son
chemin de croix a I'église tous les dimanches malgré tous les
travaux incessants de la ferme auxquels elle a dd participer
Irés jeune parce que ses parents étalent malades. |in'y avait
pas d'eau courante a la maison ou 4 I'étable et il fallait aller
chercher |'eau au ruisseau ou A la rivitre. On imagine faci-
lement que pour cette raison, il était impossible que chacun
puisse prendre son bain tous les jours comme aujourd’hui.
L'eau était chautlée sur le poéle et on s'installait dans la
cuisine dans une grande cuve. On passait un aprés l'autre
dans la méme sau pour se laver, ensuite, on nous versait de
I'eau tiéde sur 1a téte et partout pour nous rincer.

Elle a travaillé le lin avec sa mére et ses soeurs. |l fafiait
couper enfines laniéres de viellles étoffes de laine el ensulte
effilocher e! carder pour obtenir des boules de laine
mousseuses qu'il fallait ensuite filer au rouet. Aprés ga,
c'était le tissage et le matériel obtenu était alors envoyé a
Chicoutimi pour le faire fouler. Alors, on pouvait confection-
ner les pantalons et les habits. Bien souvent, tout se faisait
a la main, mais plusieurs avaient des machines & coudre a
pédale. Le reste de la laine filée servait & tricoler les bas, les
mitaines, les chandails, etc. Rien ne se perdait. On faisait
le savon aussi et bien d'aulres choses auxquelles nous ne
pensons plus aujourd'hui.

Dans ce temps-1a, les maisons n'étaient pas peinturées; on
se conlentait de blanchir les batiments 4 la chaux. Mme
Larouche nous a raconté que les femmes n'avaient pas le
droit d'hériter et que tous les biens et la terre patemelle
allaient toujours au dernier-né. Une femme enceinte n’allait
jamais voir le médecin et ne parlait jamais de sa grossesse.
C'était un secret qu'il ne fallait surtout pas dire aux enfants,
Tous les accouchements se faisaient & la maison. Comme
les temps ont changé... et pourtant, ¢'est encore si prés de
nous.

Dans la cuisine, le comptoir était entidrement recouvert de
16le galvanisée qu'il fallait frotter réguliérement au “Brasso™
L'électricité est arrivée & St-Fulgence vers 1948 et le premier
appareil électrique qu'elle a acheté a &té la lessiveuse.

Mme Larouche nous a dit qu'elle a Joujours entouré sa
maison de fleurs I'6é et qu'elle était une fervente de la
cueillette des fraises des champs.

Nous aurions eu encore beaucoup de questions a lui poser,
mais il a fallu nous arréter 13, faute de temps et d'espace. Un
gros merci Madame Larouche el restez avec nous encore
longtemps.

Madame Emilie Larouche, une grand-mére de 95 ans, en
pleine forme.




DE L'AGRICULTURE LAITIERE A LA CULTURE MARAICHERE

Nos cultivat d fols sont de des ich
adaptés aux différents consommateurs d'aujourd’hui.

Ferme Du Ru He Maraicher,
369, boulavard Tadoussac & St-Fulgence.

C'est 14,000 pieds carrés de serres et 30 acres de jardins
ol vous pouvez venir chercher des produits sur les lieux
mémes de leur récolte.

— Pour le jardinier amateur des grains, engrais, lerreau,
pesticides.

~ Plants de

choux, eic.

— Ou vous pouvez cueillir vos fraises et framboises vous-
mémes.

— Assortiment de plantes vertes el fleuries.

— Tous les légumas frais sont disponibles au fur et &
mesure de ia saison.

- Des gourganes, ble-d'inde sucré et tous les autres
légumes.

— C'est ouvert 7 jours par semaine.

Ferme Cyril et Tremblay, Maral i
11, rue Saguenay, St-Fulgence.

Spécialités: Gourganes, blé-d'Inde, féves.

Ferme Richard et Agathe Tremblay,
180, rang Ste-Marie, St-Fulgence.

Producteur de patates de semence, fleurs annuelles, bois
de sciage.

Ferme de I'Anse-aux-Foins,
202, rue Saguenay, St-Fulgence,

Producteur de boeul pour congéiateur el producteur agro-
forestier, bois de poéle, service de pelle rétrograveuse
(Bachoe).

Les Serres Lapolnte Inc.
102, St-Louis, St-Fulgence.

Plantes vertes, potées fleuries, p pendus, pl
annuelies el "location”.

C'est 40,000 pieds carrés de serres, ol vous trouverez un
grand choix de plantes vertes et lleuries pour agrémenter
votre décor ou faire des cadeaux appréciés.

— Préparons de jolies corbeilles a suspendre
agrémentées de diverses plantes el fleurs.

Ranch Aplicole Majella Morin et Gaby Pearson,
1, rue Valin, St-Fulgence.

Miel naturel non pasteurisé, prodult § St-Fulgence.

Ferme Léon-Guy Bolvin,
104, rang St-Louis, St-Fulgence.

Producteur de boeuf de b p de
producteur agro-forestier.

Ferme Olivier Bolvin,

185, rang St-Louis, St-Fulgence.

Producteur de boeul de boucherie, producteur de patates,
producteur agro-forestier.

Ferme Renald Maltals,
161, rang Ste-Marle, St-Fulgence.

Producteur de patates de semence et d'avoine certifié.

Pisclculture Trulte Rouge,
24, route Taché, St-Fulgence, Antoine Duguay, prop.

- Péche la fin de semaine

- Quvert 12 mois par année

- Fait l'élevage de truites de 2° a 18" pour différantes
activités

- Pour ensemencement des lacs, péche sportive.

La Maraichére du Saguenay,
rang St-Joseph, St-Fulgence.

- Table champétre
- Sarvice de légumes frais




MARCHAND GENERAL

“Achille Tremblay" a é1é fondé en 1916 par 'ouverture d'un
magasin en bas de la cdte o est actuellemnent le quatre
logements a Ghislain. En 1932, Il achéie le magasin en haut
de la cile aprés que Plerre Maltais sut passé au feu,
reconstruit et fait faillite.

Achille tenait le magasin en haut de la cdte. Celuidu bas de
la céte lul appartenait toujours et c'est Jules Grégoire qui le
tenait et Léonce Tremblay étalt livreur. Il n'y avait que de
I'épicerie. Gaston prend le magasin en bas de la cdle en
1837, Il y rajoute un restaurant et deux tables de “pool”. Il
tient ce magasin jusqu'en 1955, date & laquelle il a fermé ce
magasin pour tout déménager dans celul en haut de la cote.

Le magasin en haut de la cdte vendait absolument de tout:
éplcerle, quincaillerie, lingarie, articie de chevaux, nourriture
d'animaux grue blanc, moulée de battes, elc,

Dans I'épicerle, il y avait plusieurs articles en “dralt”; tonnes
de sirop, barils de vinaigre, “cors” de pommes, pelits barils de
sirop de sucre, "kisses au cor”, bonbons & la caisse; huile
charbon et naphta en “draft", paquet de cigarettes Turret en
paquet de 5 pour 0,058 etc.

Au début le magasin s'approvisionnait & Chicoutimi chez J.B.
Renaud. Gaston partait le matin 2 cheval, traversait sur le
pont de glace enface de chez Duval aujourd'hui, et revenait
le soir chargé, a pled a cbté du voyage.

Au début du magasin, les clients s'approvisionnaient
l'automne et payaient le printemps en revenant du bois.

La livraison en 1918 se faisait en voiture, c’est M, Armel
Trembiay qui était livreur. Plus tard, pendant I'hiver c’est en
“snow" que Gaston faisait la livraison dans les rangs.

Aujourd'huile magasin est devenu une épicerie, quincaillerie
et matériaux de construction. Nous avons également gardé
la nourriture pour animaux, la laine et autres articles de
couture. Neut p ilent au magasin a temps
plein et deux & temps partiel,

ACHILLE TREMBLAY

FOURNISSEUR OFICIEL

DES GILETS, EPINGLETTES
ET DU VINDES FETESDU
150e =

RN Photo de
Y | A Madams Henn Tremblay
2 e TR R ot son patif fis
,,,.’ ! | . Léon-Marle Trembiay

Recette
de

savon
d'habitant

Un seau de “sulf de lard"

Trols livres de résine
et trois livres de caustique.

Faire chautfer les ingrédients ensemble jusqu'a
ébullition. Verser dans les moules et laisser refroidir.
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PRODUITS MAISON,

C'est ici & St-Fulgence que la fondateur, M. Jos Maltals
naqult, Il y a 77 ans aujourd’hui. Issu d'une famille de
cultivateurs trés pauvre, |l se maria en 1934. Deux ans plus
tard, devenu jeune pére de famille A son tour, et se rendant
compte combien Il &tait difficile de vivre & cette époque, il
décida d'acheter des animaux de son pére, d'en faire
Fabaltage et d'aller vendre cette viande dans les épicaries de
Chicoutimi et de porte en porte dans le village.

Voyant que 'expérience lui profitait blen, il décida d'ajouter
4 son commerce du boudin et des cretons qu'il fabriquatt lui-
méme a partir des recetles de sa mére. |l continua ainsi
Jusquen 1945 alors qu'il fit V'acquisition d'une épicerie-
boucherie, mais en 1855, il dut discontinuer I'abattage, ne
pouvant voir & tout. Toutelois, il continua & fabriquer ses
cretons pour vendre 4 son magasin eten amélioreriarecette.

En 1960, lenvend a une éptcerio de Chicoutimi-Nord quien
L de la iy Ace 13, il cher-
chalt justement quelque chose de nouveau & apporter & son
commerce et cela lul donna ldée d'aller offrir ses cretons &
d'autres commergants de Chicoutimi. Aforce de travail et de
persévérance et avec l'aide de ses enfants, il réussit ainsi &
s'établir une clientéle qui s'étendait méme jusqu'au Lac St-
Jean,

La renommée des cretons faisail son chemin. Faits comme
les méres les faisaient & la maison, d'ou iis prirent leur nom
de CRETONS-MAISON.

La production augmenta rapidement: de 500 livres qu'elle
étalt par semaine au début, on en fabriquait 6,000 livres en
1966. En plus de ses trois enfants qui travailiaient a plein
temps, il dut méme engager un, puis deux employés, C'est
alors quiils réalisérent que leur avenir n'était pas dans
I'épicerie, mais bien dans la fabrication des cretons. Clovis
convainqult son pére de vendre le magasin et de former une
compagnie. Ainsidonc, Jos Maltais et ses quatre fils, Clovis,
Clermont, Viateur et Danial, en julliet 1969, mirent leurs
économies en commun, fondérent LES PRODUITS MAI-
SON SAGUENAY LIMITEE et ﬂrem construire une charcu-
terie sur le terrain isi la f

P

Puis, on ajouta saucisses et 1&1e fromagée aux produits déja
existants. Le volume grandissant, on dit aussi grossir le
nombre du personnel ainsi que la batisse qui paraissait
énorme lors de sa construction et qui devint trés vitre trop
étroite. En 1871, on annexa une chambre de

ment. Cependant, le territolre des venles s'agrandissant
toujours, I'espace pour travailler devint una fois de plus trop
restreint pour travailler et obligea les actionnaires & agrandir
4 nouveau en 1973, Fabienne Maltais et son mari Jimmy
Tremblay se joignirent alors au nombre des actionnaires.

En 1978, l'entreprise procéda de nouveau A des investisse-
ments majeurs de l'ordre de 400,0008 pour
I'agrandissement de ses locaux et de nouveaux équipe-
ments. Depuis, la compagnie ne cesse de se tenir & la fine
pointe de la technologie afin d'offrir des produits d'une
qualité exceptionnelle.

Comptant au-dela de 40 employés en saison estivale,
aujourd'hul en 1989, la compagnie demeure une enlreprise
familiale dont la santé est des plus llorissantes.

U merce .W('(A"I/ ,bow‘

lear collaboration

les produitt
S MAISONN <)
ST-FULGENCE, CO. DUBUC, QUE.
GOV 180
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AU FIL DES ANNEES =

Savlez-vous que plusieurs moulins a scle ont fonctionné & St-Fulgence? En voici quelques-uns: te moulin de
Monsieur Hactor, le pére de M. Uldéric Tremblay, construit en arriére de chez Roger Tremblay
vers 1903, un moulin construit par Endersen a appartenu & Philippe Bergeron, 4 Auguste
Tremblay ainsi qu'a ses fils Nil et Phillppe, a été reconstruit vers 1932-33 puis vendu 4 1965 2
Murdock Lumber. Celui de Philippe Bergeron était situé sur le petit cap en arriére de M. Paul-
Eugéne Girard vers 1920. En 1522, le moulin de M. Uldéric Tremblay en arrigre de Jos Maltais.
Le moulin de Alfred Gagnon en arriére de M, Léonce Harvey sur ie bord de la riviére, fonctionnait
alaide d'une roue d'eau. Celui de Thomas Harvey était sis le long de la rividre La Loutre. Vers
les années 1950, M. Uldéric et M. Aimé-Ls Tremblay avaient de petits moulins & scie qu'iis
déplacaient selon la demande d'un cultivateur qui avait beaucoup de billots & faire scier, alors les

voisins en profitaient pour amener leurs billots. s p jent rester 1 plusi mois et méme
quelques années,
Savlez-vous que «Le remous~ a servi de port de mer pour St-Fulgence et pour Chicoufimi. Pendant 40 ans,

la Compagnie Price y a chargé de bois un grand nombre de navires 4 volles venant d'Europe. Pius
fard, c'est la compagnie de pulpe de Chicoutimi qul y apportait sa cargaison devant &re

barquée sur des b a vapeur. Ces biteaux-1a élajent chargés & partir du quai par de
petites goélettes entre aulres celle des fréres Delphis et Damase Simard el cefle de M. Alfred
Girard.

Une collaboration spéciale de M. Louis-Philippe Turcotte
et ses filles Rachelle et Céline

Olof Elletsen, venu de Norvége, avéwi SI Fulponupondml 17

ans, JIfit ire une des p Richard Tremblay devant son moulin & scie
M. Jaseph Corneau. Commo employé de J.E. A Dubuc, Il du rang Ste-Marie.

s'occupait du transport de fa pulpe sur les cargos européens venant

Jotor F'ancre & St-Fulgance.




Lunlegetlie:

St Trewbisg
Kagisipest
o -

dudn Fancile

Dol d Gageow
Duxiolle Bvtix

Pascal Boulianne



